LE PREVISIONI COLDIRETTI ECIA

Piante sotto stress per il gran caldo
ma la vendemmia 2019 sara buona

Dal 20 agosto la raccolta delle uve spumante (Chardonnay). Venezia terza in Veneto per produzione

VENEZIA. La vendemmia
2019in provincia di Venezia
slitterainmediadi 7/10gior-
ni rispetto le previsioni. Nel-
lo specifico 6-7 giorni per la
raccolta delle uve a bacca
bianca, 10-12 giorniquellaa
bacca nera. Ma cio che pit
conta sono i riscontri sulla
qualitd e quantitd, che do-
vrebbero attestarsi su livelli
buoni, se non in alcuni casi
ottimi. Da una prima analisi,
svolta dai tecnici di Veneto
Agricoltura, Avepa,
Crea-Ve, Consorzi di Tutela,
risulta infatti che «luva si
presenta ovungue sana, no-
nostante un andamento cli-
matico altalenante caratte-
rizzato da un maggio freddo
e piovoso, che tra l'altro ha
creato forti preoccupazioni
traiviticoltori, e da un bime-
stre successivo con lunghe
ondate dicalore e scarse pre-
cipitazioni». Inoltre non so-
no stati segnalati problemi
diperonospora (grave malat-
tia, che colpisce prima le fo-
glie, poila pianta), masololi-
mitatiattacchi dioidioamac-
chia dileopardo e la presen-
za di scottature da sole nelle
uve pitl sensibili, quale per
esempio la Glera (l'uva del
Prosecco). In questi giorni si
verificano i primi segnali di
inizioinvaiatura (maturazio-
ne dell'uva) per i vitigni Pi-
notGrigio, PinotNero e Mer-
lot.

«[ produttori confermano
un ritardo sulla vendemmia
rispettoloscorso anno», spie-
ga il presidente di Coldiretti
Venezia, I'enologo Andrea
Colla, «secondo 'andamen-
to climatico attuale la prima
vendemmia delle uve bian-
che dovrebbe partire nella
prima settimana di settem-
bre. La produzione si prean-
nuncia nella media con buo-
na qualita per i vigneti che
non hanno subite danni con
le precedenti grandinate di

Lavendemmia, quest'anno, slittera diuna decina di giorni: secondo le previsioni sara unabuonaannata

—
Qualche difficolta

nel Portogruarese per
una grandinata che
hadanneggiatoi vignet

maggio e luglio». Le aziende
vitivinicole ora sono impe-
gnate con lirrigazione in
quanto da una parte il sole
determinaattraversolafoto-
sintesi il grado zuccherino
delle uve condizionandone
laqualitadel vino, madall’al-
traparte il troppo caldoman-
dainstress il vitigno causan-
done una minore resa. «De-
terminante sara questo ulti-
mo mese in cui speriamo

non vi siano eventi climatici
devastanti, come purtroppo
sta accadendo ultimamen-
te», prosegue Colla. La rac-
coltadelle uve base spuman-
te (Chardonnay, Pinot) do-
vrebbe iniziare attorno al
20/22 agosto, mentre I'av-
vio della vendemmia vera e
propriaé previstoper gliulti-
mi giorni di agosto-primi di
settembre (Pinot Grigio).
Per la raccolta delle uve Gle-
ra (Prosecco) bisognera at-
tendere il 12/15 settembre,
come pure per il Merlot; per
la Garganega e la Durella il
20 settembre. «L’annata, no-
nostantela primaveranon fa-
vorevole, ¢ stata recupera-
ta», spiega Marino Quaresi-

min, direttore Cia Venezia,
«a maggio eravamo molti
preoccupati. Unici problemi
sisonoriscontrati nelle zone
del Portogruarese, dove nel-
lescorsesettimane sisono ve-
rificate temporali con grandi-
ne che hanno danneggiato i
vigneti. Laqualita sembraco-
munque ottima un po' ovun-
que». La provincia di Vene-
zia ¢ la terza in Veneto per
produzione vitivinicola. Do-
pounperiododicrisi, chesié
concluso nel 2005, ¢'é stata
unaripresagrazie all'allarga-
mento dell’area del Prosec-
co, che ha fatto incrementa-
re anche il valore della pro-
duzione. «Negli ultimi 3-4
anniilsettore vitivinicolo ve-

neziano éstato tra quellitrai-
nantidell’agricoltura delter-
ritorio», prosegue Quaresi-
min, «peggio sono andate le
colture come mais, frumen-
to e soia: la vite ha garantito
agliagricoltori una giustare-
munerazione del lavoro che
fanno sui campi e degli inve-
stimenti fatti». Le cantine ve-
neziane pitl strutturate sono
sempre piu presenti anche
all'estero (Stati Uniti, Gran
Bretagna e Germania, Cana-
daiprimimercati), dove por-
tano il vino made in Venice.
InTtaliaiconsumisono stabi-
li, crescono invece i numeri
dell'export.—

N.B.
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Jesolo: sabato 31 agosto “Tipici da spiaggia” il
made in Italy dell’ enogastronomia

RASSEGNA “CIBO IN SPTAGGIA

CULTURA DEL "HADE IN ITALY" SOITO L'OMBRELLONE 7

Si chiude con sabato 31 agosto la manifestazione “Tipici da spiaggia”, il Made in
Italy dell’enogastronomia sotto I'ombrellone.

Organizzata dal SIB-Sindacato Italiano Balneari di Fipe-Confcommercio, a cui ha
aderito CIA Agricoltori Italiani, ’evento gode del patrocinio del Ministero delle
Politiche Agricole alimentari, forestali e del turismo.

Sulle spiagge di quattro localita balneari venete — Caorle, Jesolo, Eraclea e Rosolina —
saranno presenti gli stand CIA con i prodotti tipici della regione, per far diventare la
vacanza anche occasione di conoscenza dei luoghi che associano alla bellezza del
territorio, la degustazione delle specialita come vini, formaggi, olio, frutta.

Sabato dalle ore 18.00, allo stabilimento balneare Nemo Beach di Jesolo si
svolgera ’appuntamento centrale della manifestazione che coinvolge la regione
Veneto. Durante le degustazioni, interverranno chef, ristoratori e imprenditori
agricoli locali per raccontare la storia del territorio e dei prodotti tipici.

«Questo progetto, fortemente voluto dal Ministero anche per testimoniare la
vicinanza del modo dell’agricoltura al mondo del turismo, sottolinea I'importanza di
questi due settori strategici per 'economia della nostra regione — afferma il
presidente di Unionmare Veneto, Alessandro Berton —. L’enogastronomia ricopre
grande importanza nell’offerta turistica del nostro territorio e non solo, che va sempre
piu targettizzata per proporre un prodotto vincente. La conoscenza delle tipicita locali
e del territorio rappresentano un vero e proprio momento di cultura, di conoscenza e
di crescita. E molto importante quindi il legame tra turismo e gastronomia —
conclude Berton — due settori che condividono anche molti aspetti comuni, della
sostenibilita ambientale grazie all’utilizzo oculato delle risorse, al legame
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indissolubile con il territorio, fatto di imprese locali e quindi costituito da
un’economia non delocalizzabile».

«La promozione del buon cibo nelle imprese balneari, attraverso il racconto diretto
degli stessi agricoltori — spiega il presidente di CIA Agricoltori Italiani Veneto
Gianmichele Passarini — € un’occasione in piu per far conoscere ai turisti il nostro
grande patrimonio agroalimentare, valorizzando ulteriormente il Made in Italy. La
costa veneta, da Bibione fino al Delta del Po, € meta ogni anno di milioni di presenze
nazionali ed internazionali: partendo dal modo di dire “mordi e fuggi”, abbiamo
pensato che questa espressione — grazie al contatto diretto tra produttori e
consumatori — possa diventare “mordi e torni”»

Redazione di Venezia
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Tipici da spiaggia sabato a Caorle, Jesolo,
Eraclea e Rosolina

Dopo gli appuntamenti del 29 giugno e del 277 luglio, si chiude sabato 31 agosto
“Tipici da spiaggia”, la manifestazione che porta il Made in Italy dell’enogastronomia
sotto 'ombrellone.

Organizzata dal SIB-Sindacato Italiano Balneari di Fipe-Confcommercio, a cui ha
aderito CIA Agricoltori Italiani, 'evento gode del patrocinio del Ministero delle
Politiche Agricole alimentari, forestali e del turismo.

Sulle spiagge di quattro localita balneari venete — Caorle, Jesolo, Eraclea e Rosolina —
saranno dunque presenti gli stand CIA con i prodotti tipici della regione, per far
diventare la vacanza anche occasione di conoscenza dei luoghi che associano alla
bellezza del territorio, la degustazione di specialita locali (vini, formaggi, olio, frutta,
ecc.), e qualsiasi altro prodotto della nostra terra. A presentare i prodotti, che
rendono ogni regione unica ed esclusiva, saranno gli agricoltori stessi.

In particolare, dalle ore 18.00, allo stabilimento balneare Nemo Beach di Jesolo si
svolgera 'appuntamento centrale della manifestazione che coinvolge la nostra
regione, alla presenza dei presidenti di Unionmare Veneto Alessandro Berton e CIA
Veneto Gianmichele Passarini. Durante le degustazioni, interverranno chef,
ristoratori e imprenditori agricoli locali per raccontare la storia del territorio e dei
prodotti tipici.

«Questo progetto, fortemente voluto dal Ministero anche per testimoniare la
vicinanza del modo dell’agricoltura al mondo del turismo, sottolinea I'importanza di
questi due settori strategici per 'economia della nostra regione — afferma il
presidente di Unionmare Veneto, Alessandro Berton —. L’enogastronomia ricopre
grande importanza nell’offerta turistica del nostro territorio e non solo, che va sempre
piu targettizzata per proporre un prodotto vincente.

La conoscenza delle tipicita locali e del territorio rappresentano un vero e proprio
momento di cultura, di conoscenza e di crescita. E molto importante quindi il legame
tra turismo e gastronomia — conclude Berton — due settori che condividono anche
molti aspetti comuni, della sostenibilita ambientale grazie all’utilizzo oculato delle
risorse, al legale indissolubile con il territorio, fatto di imprese locali e quindi
costituito da un’economia non delocalizzabile».

«La promozione del buon cibo nelle imprese balneari, attraverso il racconto diretto
degli stessi agricoltori — spiega il presidente di CIA Agricoltori Italiani Veneto
Gianmichele Passarini — € un’occasione in piu per far conoscere ai turisti il nostro
grande patrimonio agroalimentare, valorizzando ulteriormente il Made in Italy. La
costa veneta, da Bibione fino al Delta del Po, € meta ogni anno di milioni di presenze
nazionali ed internazionali: partendo dal modo di dire “mordi e fuggi”, abbiamo
pensato che questa espressione — grazie al contatto diretto tra produttori e
consumatori — possa diventare “mordi e torni”».
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Tipici da spiaggia: il made in
Italy dell'enogastronomia

Gli stand della CIA Veneto e Unionmare portano i prodotti
dell'agricoltura sulle spiagge venete: a Caorle, Eraclea, Jesolo e
Rosolina. A Jesolo presenti i vertici di CIA Veneto e Unionmare

29 Agosto 2019

"V RASSEGNA "CIBO IN SPIAGGIA"

CULTURA DEL 'TTADE IN [TALY" SOITC l’DHERf‘UQfE

Dopo gi appuntamenti del 29 giugno e del 27 luglio, si chiude sabato 31 agosto
“Tipici da spiaggia”, la manifestazione che porta il Made in Italy
dell’enogastronomia sotto I'ombrellone.

Organizzata dal SIB-Sindacato Italiano Balneari di Fipe-Confcommercio, a cui ha

aderito CIA Agricoltori Italiani, I'evento gode del patrocinio del Ministero delle
Politiche Agricole alimentari, forestali e del turismo.

Tipici da spiaggia

Sulle spiagge di quattro localita balneari venete - Caorle, Jesolo, Eraclea e

LB

https://www.veneziaradiotv.it/blog/tipici-da-spiaggia-31-agosto/
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Rosolina — saranno dunque presenti gli stand CIA con i prodotti tipici della
regione, per far diventare la vacanza anche occasione di conoscenza dei luoghi
che associano alla bellezza del territorio, la degustazione di specialita locali (vini,
formaggi, olio, frutta, ecc.), e qualsiasi altro prodotto della nostra terra. A
presentare i prodotti, che rendono ogni regione unica ed esclusiva, saranno gli
agricoltori stessi.

Ultimo appuntamento

In particolare, dalle ore 18.00, allo stabilimento balneare Nemo Beach di Jesolo
si svolgera I'appuntamento centrale della manifestazione che coinvolge la nostra
regione, alla presenza dei presidenti di Unionmare Veneto Alessandro Berton e
CIA Veneto Gianmichele Passarini. Durante le degustazioni, interverranno chef,
ristoratori e imprenditori agricoli locali per raccontare la storia del territorio e dei
prodotti tipici.

Il progetto

«Questo progetto, fortemente voluto dal Ministero anche per testimoniare la
vicinanza del modo dell’agricoltura al mondo del turismo, sottolinea l'importanza
di questi due settori strategici per I'economia della nostra regione - afferma il
presidente di Unionmare Veneto, Alessandro Berton -. L'enogastronomia ricopre
grande importanza nell’offerta turistica del nostro territorio e non solo, che va
sempre pil targettizzata per proporre un prodotto vincente.

La conoscenza delle tipicita locali e del territorio rappresentano un vero e
proprio momento di cultura, di conoscenza e di crescita. E molto importante
quindi il legame tra turismo e gastronomia - conclude Berton - due settori che
condividono anche molti aspetti comuni, della sostenibilita ambientale grazie
all'utilizzo oculato delle risorse, al legale indissolubile con il territorio, fatto di
imprese locali e quindi costituito da un’economia non delocalizzabile».

«La promozione del buon cibo nelle imprese balneari, attraverso il racconto
diretto degli stessi agricoltori — spiega il presidente di CIA Agricoltori Italiani
Veneto Gianmichele Passarini — € un‘occasione in pil per far conoscere ai turisti
il nostro grande patrimonio agroalimentare, valorizzando ulteriormente il Made
in Italy. La costa veneta, da Bibione fino al Delta del Po, € meta ogni anno di
milioni di presenze nazionali ed internazionali: partendo dal modo di dire “mordi
e fuggi”, abbiamo pensato che questa espressione - grazie al contatto diretto tra
produttori e consumatori — possa diventare “mordi e torni”».
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ROSDLIMA MARE - Mei
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mento balnears Tameri-
o, che fa parte del Bagmi
Farmo, & sraka indziariva
“Tipid da splaggia”™ inse-
rita mella rassegna &l “Cl-
bo da splaggla, la cultura
del Made in Iraly sotto
l'omnbeellome™.
Ferdinando Ferro, presi-
denibe il Cob (Consorzio
operatori balneard), sple-
ga che Vimiziariva & stata
ta a lvells na-
sHonale, grazie ad una
convenzions tra il Sib
(Sindacate italiano bal-
i) e la Cla (Confedera-
ione italiama agricalio-
i}, in collaborazione con
il rainistere delle Potll-
chi agricobe,
“Hannd dato vill 4 questo
gernellaggie por divulga-
re & fare aceagpiane | poo-
dotel della terra nelle
splagge del litorabe - rac
conta - Fappuntamento &
stato al bagno Tarmeric ¢
hanne collaborato anche
la Confoommercio & il
Codb. Molel rorisd & bal-
ettt i
re g vino ciod | prodost del
Polesine. La Cia ¢he ha
propoato | prodottl & guel-
la di Rowigo ed & Stata
un areivicd per avvicinare
il turista ai prodotei agri-
ool bocall™.
Liiniziativa ha anche yo-
hite sensibilizane 1°opi-

“Tipicida dasplaggla

& ne]ln stahlllment-::- balneare Tamerici

Prodotti tipici in riva al mare
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agricell e vitvinicoli, s
Propomne Un fuowve modo
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clando la degustarions di

w2 in tato fl mondo, In-
SOrTima Arkchue i
splaggia™ hanno avato I
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chemi, alkestidd per I'occa-

e irnportante di guel Ma-
de in [waly che & un meodo
o vivere, manggiare e fare
VACANIA, APPTeIZato e,
spesso, invidiate & imita-

vind, prodood dpic e plat-
Bocali

E, visto che anche La bal-
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